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CASTELL DEL REMEI

GRANS VINS FINS

La Cuvee Sparkling Rose¢ de Castell del Remei es un vino
espumoso rosado desalcoholizado, resultado de una cautelosa
elaboracion que combina una maceracion minima con una
ligera extraccion de color consiguiendo asi un rosa muy

palido.

Elaborado con uvas seleccionadas de las variedades Airen y
Garnacha tinta de vinedos de mediana edad, si crianza.

Con el fin de garantizar un producto de alta calidad, se utiliza
un sofisticado método altamente respetuoso para eliminar el
alcohol etilico sin comprometer al sabor y la calidad.

Produccion: 10.000 botellas de 75 cl.
Alcohol: 0,0 %vol.
Valor energético: 100 ml = 16,1 kcal / 67,1 k]

Presentacion:

Botella: Cava estandar transparente de 75 cl.
Cierre: Tapon de corcho con morrion.

Caja: De carton de 6 botellas.

Nota de cata: De color rosado palido y brillante. Floral,
frambuesa, fresa, sandia, citricos, melocot6n blanco. Fresco,
refrescante, ligeramente chispeante con un final mineral
concentrado pero vivo.

Ideal para tomar como aperitivo e incluso para acompanar
todo tipo de pescados, mariscos y arroces. Servir muy frio a
unos 8° C.

Conservacion: Mantener en un lugar fresco y seco, lejos de
laluz directa. Una vez abierto, conservar refrigerado y consu-
mirlo antes de 5 dias.

Finca Castell del Remei 25333 Lleida - (+34) 973 580 200
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