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Exotic i fresc

El Gotim Blanc destaca per la seva frescor i el perfil aromatic vibrant que li
dona el Sauvignon Blanc de caracter tiolic fresc, amb notes citriques i exoti-

ues molt vives. La Garnatxa Blanca i el Macabeu li aporten volum, suavitat
i fruita blanca, donant com a resultat un vi equilibrat, expressiu i molt facil de

gaudjr.

Tipus de vi: Blanc jove exotic i fresc.
Varietats: Sauvignon Blanc, Garnatxa Blanca i Macabeu.

Procedencia del raim: Vinyes de les comarques lleidatanes de la Nogue-
ra, I'Urgell, la Segarra i de les muntanyes de les Garrigues.

Ti]pus de s0l: Amb argila i llims amb intercalacions de gresos conglomerats,
calcaris i diverses quantitats de graves.

Altitud de les vinyes: Entre 250 i 700 metres.

Agricultura: Agricultura Ecolbgica i certificada amb CCPAE. Treball
exclusiu amb ado%s organics d’elaboraci6 propia. Control de I’origen de la
materia organica i de %es temperatures de coccio. Llaurat entre ceps amb
preservacio de la coberta Vegetal del sol.
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Elaboraci6: Maceraci6 pel-licular. Fermentacio controlada en diposits
d’acer inoxidable de les diferents varietats, per separat, a una temperatura

controlada d’entre 171 22 °C de temperatura. Treball de lies en inoxidable. ; o T l M

Analisi: ) L | C
Alcohol: 12%vol. ) A N ‘

Acidesa total: 5,9 g/L

pH: 3,30 b fW

OSTERS DEL SEGRE %A
Presentacio: DENOMINAGIO D'ORIGEN n
Ampolla: Bordelesa ECV Eficient color verd antic de 75 cl. i pes de 400 gr. f’mi’ tzlifw“g ?\E( YiE
Tap: Teenic DIAM 100% garantit contra problemes del suro ge 44 x 24 mm PENELLES = LEEIDA = SPAIN

o tap de rosca.
Caixa: De cartro de 6 i 12 ampolles, i de fusta de 3 i 6 ampolles.

Nota de tast: Color daura‘;]pél'lid amb reflexos verdosos. Net i brillant amb
notes de fruites exotiques, florals i gustos de fruita blanca, que es tornen en
fulles de figuera i poma acida. Fresc, equilibrat i llaminer.

Denominacio d’origen: Costers del Segre.

Premis 1 reconeixements:

Guia Peniin’25 Anyada 2023 88 punts.

Guia Peniin’ 24 Anyada 2022 87 punts.

Guia de Vins de Catalunya’24 Anyada 2021 9,16 punts.

Guia Romero Anyada 2020 90 punts.

Guia Penin’21 Anyada 2019 89 punts. COSTERS W
Guia Penin’20 Anyada 2018 88 punts. DEL o
Guia Penin’ 19 Anyada 2017 8 punts. SEGRE

Sommelier Wine Awards’ 18 Anyada 2016 Medalla de plata. crorigen Vi Ecoldgic
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