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Cremoso e intenso

Blanco iconico de Castell de Remei, armonioso, untuoso, con tonos de fruta blanco
y contfitada, flores blancas y una refrescante acidez citrica. Tonos de bolleria, de miel
y de torrefactas con postgusto largo y sofisticado.

Tipo de vino: Blanco corpulento y graso, fermentado y envejecido en madera.
Variedades: Macabeo y Chardonnay.

Procedencia del raim: Seleccion de vifiedos en altura procedentes de las comar-
cas leridanas de la Noguera, I'Urgell, y de las montafias de les Garrigues.

Tipo de suelo: Con arcilla y limos con intercalaciones de areniscas conglomerados,
calcareos y diversas cantidades de gravas.

Altura de las vifias: Por encima de los 500 metros.

Agricultura: Agricultura Ecologica y certificada con CCPAE. Trabajo exclusivo
con abonos organicos de elaboracion propia. Control del origen de la materia prima
y de las temperaturas de coccion. Labrado entre cepas con preservacion de la
cubierta vegetal del suelo.

Elaboracio6n: Arranque de la fermentacion por separado de las dos variedades en
deposito de inoxidable. Antes de terminar la fermentacion se ponen en barricas
nuevas de 225 litros de roble francés donde finaliza la fermentacion y empieza la
crianza. No se hace la malolactica para mantener acidez natural.

Crianza: Aproximadamente 8 meses en barricas de 225 litros de roble americano.
Produccion: 9.428 botellas de 75cl.

Andlisi:

Alcohol: 12 %vol.
Acidez total: 5,5 g/L
pH: 3,28.

Nota de tast: Dorado palido con muchos reflejos. Intenso, que llena la boca con
sensaciones grasas que van desde los tostados y la manzana al horno hasta las virutas
de madera recién cortada, pasando también por las mantequillas y los gustos de
pasteleria. Es untuoso y con post gusto largo.

Denominacién de origen: Costers del Segre.

Premios y reconocimientos:

Guia Penin’25 Anada 2023 89 punts.
Guia del vino cotidiano Afada 2023 Medalla plata.
Tim Atkin MW Afiada 2022 91 punts.
Vivir el vino’23 Afada 2021 92 punts.
Vivir el Vino’22 Anada 2019 90 punts.
Guia de vinos y aceites’20 Anada 2018 +93 punts.
Korean Wine Challanged’20 Anada 2018 Medalla d’Or.
Guia Pefiin’20 Afada 2018 89 punts.
Guia Peniin’ 19 Afada 2016 89 punts.
Vins Gourmets’18 Afada 2015 89 punts.
Guia Penin’17 Anada 2015 89 punts.
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Subzona: Vi Ecologic

Les Garrigues

Finca Castell del Remei 25333 Lleida - (+34) 973 580 200 - info@castelldelremei.com - www.castelldelremei.com



