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Cremds 1 intens

Blanc iconic de Castell del Remei, harmoni6s, untu6s, amb tons de fruita blanc
i confitada, flors blanques i una refrescant acidesa citrica. Tons de brioixeria, de
mel i de torrefactes amb postgust llarg i sofisticat.

Tipus de vi: Blanc corpulent i gras, fermentat i envellit en fusta.
Varietats: Macabeu i Chardonnay.

Procedéncia del raim: Seleccio de vinyes altes procedents de les comarques
lleidatanes de la Noguera, I’'Urgell, i de les muntanyes de les Garrigues.

Tipus de sol: Amb argila i llims amb intercalacions de gresos conglomerats,
calcaris i diverses quantitats de graves.

Altitud de les vinyes: Per sobre dels 500 metres.

Agricultura: Agricultura Ecolbgica i certificada amb CCPAE. Treball exclu-
siu amb adobs organics d’elaboracio propia. Control de I'origen de la materia
organica i de les temperatures de cocci6. Llaurat entre ceps amb preservacio de
la coberta vegetal del sol.

Elaboraci6: Arrancada de la fermentaci6 per separat de les dues varietats en
diposit d’inoxidable. Abans d’acabar la fermentacio es posen en botes noves de
225 litres de roure frances on finalitza la fermentaci6 i comenga la crianga. No
es fa la malolactica per a mantenir acidesa natural.

Crianca: Aproximadament 8 mesos en botes de 225 litres de roure america.
Producci6: 9.428 ampolles de 75cl.

Analisi:

Alcohol: 12 %vol.

Acidesa total: 5,5 g/L

pH: 3,28.

Nota de tast: Daurat pal-lid amb molts reflexos. Intens, que omple la boca
amb sensacions grasses que van des dels torrats i la poma al forn fins als
encenalls de fus,ta acabada de tallar, passant tamb¢ per les mantegues i els gustos
de pastisseria. Es untuo6s i amb postgust llarg,

Denominaci6 d’origen: Costers del Segre.

Premis i reconeixements:

Guia Penin’25 Anyada 2023 89 punts.
Guia del vino cotidiano Anyada 2023 Medalla plata.
Tim Atkin MW Anyada 2022 91 punts.
Vivir el vino’23 Anyada 2021 92 punts.
Vivir el Vino’22 Anyada 2019 90 punts.
Guia de vinos y aceites’20 Anyada 2018 +93 punts.
Korean Wine Challanged’ 20 Anyada 2018 Medalla d’Or.
Guia Penin’20 Anyada 2018 89 punts.
Guia Penin’19 Anyada 2016 89 punts.
Vins Gourmets’18 Anyada 2015 89 punts.
Guia Pefiin’17 Anyada 2015 89 punts.
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