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Profundo y complejo

Optima insolacion para unas vifias que maduran pausadamente. El resulta-
do se ve redondeado por la nobleza de las mejores barricas para la crianza.
Vino complejo y firme con mucha profundidad y notas que fusionan las
especias con la fruta madura.

Tipo de vi: Tinto corpulento con crianza en madera.
Variedades: Garnacha tinta y Syrah.

Procedencia de la uva: Seleccion de vinedos en altura procedentes de
las comarcas leridanas de la Noguera, I'Urgell, y de las montafias de les
Garrigues.

Tipo de suelo: Con arcilla y limos con intercalaciones de areniscas
conglomeradas, calcareos y varias cantidades de gravas.

Altura de la vifia: Vifia de montafia por encima de los 500 metros.

Agricultura: Agricultura Ecolégica y certificada con CCPAE. Trabajo
exclusivo con abonos organicos de propia elaboracion. Control del origen
de la materia organica y de las temperaturas de coccién. Labrado entre
cepas con preservacion de la cubierta vegetal del suelo.

Elaboracién: Sin sulfuroso durante la vinificaciéon y hasta malo lactica.
Fermentacion alcoholica en depositos de acero inoxidable a una temperatu-
ra controlada entre 15 y 23 °C, realizando remontados diarios para una
maxima extraccion del color.

Crianza: Aproximadamente 12 meses en barricas de 225 litres de roble
frances y americano de segundo afo. Crianza en botella, aproximadamente
entre 12 y 15 meses antes de salir al mercado.

Analisis:

Alcohol: 15%vol.
Acidez total: 5,3 g/L
pH= 3,62

Presentacio:n

Botella: Bordelesa ECV Eficiente de color verde antoguo de 75 cl. y peso de
400 gr.

Tapén: Corcho natural de 44 x 24 mm.

Capsula: 100% complejo.

Caja: De carton de 6 y 12 botellas, y de madera de 3 y 6 botellas.

Formatos: Botellas de 75 y 150 cl.

Nota de cata: De color picota con reflejos vivos y capa alta. Aromas de
crianza, cedro y balsamicos. Al airearlo, revela notas de frutas negras confi-
tadas con un recuerdo mineral. La entrada tanica con matices dulces da paso
ala acidez que alarga en boca y le confiere un post gusto de fruta secada.

Denominacion de origen: Costers del Segre.

Premios y reconocimientos:

Guia Pefiin’25 Anada 2021 90 puntos.
TimAtkin MW Anada 2020 91 puntos.
Guia Peniin’22 Afada 2019 90 puntos.
Guia Peniin’21 Afada 2018 90 puntos.
Guia Peiin’ 20 Afada 2017 90 puntos.
Guia Pefiin’ 20 Anyada 2017 90 puntos.

(GENDA HISTOR,
4

“\‘“uu msra,,,c‘

CASTELL DEL REMEI

GRANS VINS FINS

GOS7ERS
DEL
SEGRE

Denominacié
drorigen

Subzona:
Les Garrigues

*\—* ***
* *
*oax

Vi Ecologic

Finca Castell del Remei 25333 Lleida - (+34) 973 580 200 - info@castelldelremei.com - www.castelldelremei.com



