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Prqfund i complex

0ptima insolacio per a unes vinyes que maduren pausadament. El resultat es
veu arrodonit per la noblesa de les millors botes per a la crianga. Vi complex i
ferm amb molta profunditat i notes que fusionen les especies amb la fruita
madura.

Tipus de vi: Negre corpulent amb crianga en fusta.
Varietats: Garnatxa negra i Syrah.

Procedencia del raim: Selecci6 de vinyes altes procedents de les comarques
lleidatanes de la Noguera, I'Urgell, i de les muntanyes de les Garrigues.

Tipus de s0l: Amb argila i llims amb intercalacions de gresos conglomerats,
calcaris i diverses quantitats de graves.

Altitud de les vinyes: Vinya de muntanya per sobre dels 500 metres.

Agricultura: Agricultura Ecolbgica i certificada amb CCPAE. Treball exclu-
siu amb adobs orgé.nics d’elaboraci6 propia. Control de l’origen de la materia
organica i de les temperatures de coccio. Llaurat entre ceps amb preservacio de
la coberta vegetal del sol.

Elaboracio: Sense sulfuros durant la vinificacio6 i fins a malolactica. Fermenta-
ci6 alcoholica en diposits d'acer inoxidable a una temperatura controlada
d'entre 15 i 23°C, realitzant remuntats diaris per a una maxima extraccio del
color.

Crianca: Aproximadament 12 mesos en botes de 225 litres de roure frances i
america de segon any. Crianga en ampolla, aproximadament entre 12 i 15
mesos abans de sortir al mercat.

Analisi:

Alcohol: 15%vol.
Acidesa total: 5,3 g/L
pH= 3,62

Presentacio:

Ampolla: Bordelesa ECV Eficient de color verd antic de 75 cl. i pes de 400 gr.
Tap: Suro natural de 44 x 24 mm.

Capsula: 100% complex.

Caixa: De cartr6 de 6 i 12 ampolles, i de fusta de 3 1 6 ampolles.

Formats: Ampolles de 751 150 cl.

Nota de tast: De color picota amb reflexos vius i capa alta. Aromes de crianga,
cedre i balsamics. En airejar-lo, revela notes de fruites negres confitades amb un
record mineral. L’entrada tannica amb matisos dolgos dona pas a I'acidesa que
allarga en boca i li confereix un postgust de fruita assecada.

Denominaci6 d’origen: Costers del Segre.

Premis i reconeixements:

Guia Peniin’25 Anyada 2021 90 punts.
TimAtkin MW Anyada 2020 91 punts.
Guia Peniin’22 Anyada 2019 90 punts.
Guia Penin’21 Anyada 2018 90 punts.
Guia Pefiin’ 20 Anyada 2017 90 punts.
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